RESTORANAS
PACAI

Skonio paletes, kuriomis garséja jvairios pasaulio virtuves,
daznai gimsta iS daugybes vietiniy ingredienty. Taciau
kiekvienas |y, iStrauktas iS savo konteksto, gali rasti

nauja vietg kitos Salies recepte. Mums artimas atradimy
dziaugsmas — tikime, kad per skonj galima kalbétis
universalia kalba, kur panasumy daugiau nei skirtumuy.

Kuriame suprantamus patiekalus, su musy tarptautiniam
sveciui artimais ingredientais. Viena pazadame, jog
naudojame Svieziausius sezoninius produktus, kuriy
didzigja dalj gauname iS jau draugais tapusiy vietiniy dkiy.

Visos pastangos, kurias jdedame j savo amatg, baigiasi
vienu kasniu, gurksniu, trumpalaike dziaugsmo akimirka,
kuri ilgainiui iSnyks. Tai yra kulinarinio meno grozis ir todél

tos akimirkos mums tokios brangios.

Visada Jusy,
Restorano PACAI komanda



DEGUSTACINIS

MIELINE SPURGA
jautienos kapotinis, raugintas agurkas,
kietasis suris

OZKOS SURIO IR BUROKELIU TARTALETE
karamelizuotu svogunu piure, ozkos surio sfera

DUONA SU SVIESTU

KEPTOS STINTOS
nuspausta grieting, agurkas, rope

VISTIENOS SULTINYS IR CEBUREKAS

CONFIT UPETAKIS
rudas sviestas, bulve, krapas

ELNIENOS NUGARINE
grybai, kopustas, moliigas

VOVERAICIY IR CIOBRELIY LEDAI
meduolio biskvitas, trintos varskes putesis

PETIT FOUR

100
gerimuy derinimas 50/ 75



KASNELIA

GRYBU SPURGA
rukytas kiausinio trynys, laiskinio ¢esnako emulsija

RUKYTO UPETAKIO SPURGA
lydytas suris, upétakio ikrai, krapyu emulsija

JAUTIENOS TARTALETES
bruknés, sudyti agurkai, pecorino romano suris,
kiausinio trynys

KEPTU SUKUCI| TARTALETES
deginty kalafioru piure, svarainiai, sudytas
lasinukas

OZKOS SURIO IR BUROKELI| TARTALETES
karamelizuotu svogunu piure, ozkos surio sfera,
saulegrazos

MARINUOTY MOLIUGU TARTALETES
moliugy seklos, Salavijas

GILLARDEAU AUSTRE NR. 3
PACAI mignonette padazas, citrina



SRIUBOS
SALOTOS

DEGINTY KALAFIORY SRIUBA
rudas sviestas, rauginta rope, saulegrazy seklos

KREMINE GRYBU SRIUBA
pasukos, kepti grybai, laiskinio cesnako aliejus

KOKOSINE ZUVIENE
kokosy pienas, jury gerybeés, krapai

CEZARIO SALOTOS
Romaninés salotos, anciuviai
+ Balfego tuno file

+ Kukurtizing vistiena

+ Tigrines krevetes

DARZO SALOTOS

sezonines darzoves, medaus uzpilas
+ Balfego tuno file

+ Kukuruziné vistiena

+ Tigrines krevetes
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PIRMIEJI

JAUTIENOS TARTARAS
rukytas kiausinio trynys, laiskinis cesnakas, marinuotos
garstycCiy seklos, lasinukai, Cirviniai blynai

BALFEGO TUNO TARTARAS
japoniskas ridikas, obuolys, krienai, pasukos

ZUVIES KROKETAI
laiskinio Cesnako emulsija, zoleles, citrina

CIRVINIAI VAFLIAI
nuspausta grieting, zoleliy pesto, upetakio ikrai

GELTEKLES SAKNIS
ramunéles, obuolys, peletrunas, mieliy padazas

SURIU LEKSTE

Catnis, naminiai krekeriai

MESU LEKSTE

marinuotos sezoninés darzoves, naminiai krekerial

ERSKETO IKRAI
309
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PAGRINDINIA

KARAMELIZUOTAS KOPUSTAS
topinambai, krienu padazas, grybai (VE)

ANTIENOS KRUTINELE
smailiaguzis kopustas, spanguolés, pastarnoky kremas,
marinuoti burokelial

ELNIENOS NUGARINE
molitgas, savojos kopustas, grybai, 5 prieskoniy padazas

CONFIT UPETAKIS
sviestiné bulviy kose, rauginta rope, rukytas beurre blanc
padazas, obuolys

NAMINIAI TAGLIATELLE
grybu grietinéle, kepti grybali, kietasis suris

WAGYU JAUTIENOS BURGERIS
angliskas cederio suris, jaucio sirdies pomidorai, traski sonine,
grazgarstes

URUGVAJAUS ISPJOVA
grybu piure, bulvés, jaunos morkos, raudono wno padazas

MENKES FILE
perlines kruopos, sudytas agurkas, topinambai, porai
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DESERTA

VOVERAICIU IR CIOBRELIY LEDAI
meduolio biskvitas, trintos varskes putésis

JUODA DUONA, GRIETINES SFERA
marinuotos bruknes, juodieji serbental

MIGDOLU IR OBUOLIYU PYRAGAS
tonka ir burbono padazas, nougat traskutis, citriny kremas

MOLIUGU FRANGIPANE
moliugy ir surio kremas, kefyro ledai, moliugy seklos, kriauses ir
kardamonas

AVIECIU PYRAGAITIS
vySniy ir kardamono ledai

NAMINIAI LEDAI IR SERBETAS
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